
AL·LÈRGENS AMB
GLUTEN

FRUITS
SECS

MOS-
TASSA

CRUS-
TACIS

CACA-
UETS

OUS PEIX SOIA APILACTIS TRA-
MÚS

SÈSAM MOL·LUS-
COS

SUL-
FITS

T: Conté o pot contenir traces d'al·lèrgens.

Aquesta declaració és d’ingredients. Tot i aplicar bones pràctiques d’higiene a la nostra cuina,
per possibles contaminacions creuades no podem assegurar l’absència de traces dels al·lèrgens.
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MENÚ CALÇOTADA

Calçots amb salsa romesco

Pa de coca amb tomàquet

Pollastre de pagès amb patates Mussol
i amanida

Botifarra de Sant Esteve de Palautordera
amb mongetes saltades

Graellada: Pollastre, botifarra, medallons
de vedella, cansalada, xai, mongetes de
Santa Pau saltades i patata al caliu

“Txuleta” de vaca madurada de 350g. amb
patates Mussol i pebrots de Padrón

Sorbet de llimona i alfàbrega

Crema catalana amb carquinyoli

MENÚ CALÇOTADA VEGGIE

Calçots amb salsa romesco

Pa de coca amb tomàquet

Coca d’alvocat, carbassa, carbassó
i formatge de cabra

Hamburguesa vegetal del Mussol, ceba
escalivada, enciam i maionesa de romesco

Arròs de verdures amb bolets i romesco

Sorbet de llimona i alfàbrega

Crema catalana amb carquinyoli

MENÚ CALÇOTADA CELÍAC

Calçots amb salsa romesco

Pa sense gluten amb tomàquet

Pollastre de pagès amb patates Mussol
i amanida

Botifarra de Sant Esteve de Palautordera
amb mongetes saltades

Graellada: Pollastre, botifarra, medallons
de vedella, cansalada, xai, mongetes de
Santa Pau saltades i patata al caliu

“Txuleta” de vaca madurada de 350g. amb
patates Mussol i pebrots de Padrón

Sorbet de llimona i alfàbrega

Crema catalana amb carquinyoli
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